MARTA

ABENDKARTE
17:30-21:30 UHR

VORSPEISEN

TAGESSUPPE
Tagesempfehlung aus unserer Kiiche
PANZANELLA MIT BURRATA (A,G,0)

Tomaten | Rucola | Ciabatta | Burrata | Rote Zwiebeln |
Sumach | Granatapfel-Balsamico-Dressing

BEEF TARTARE (A,C,G,M)

7,20 €

14,90 €

+ Vorspeise (80g) 18,50 €
* Hauptspeise (1509) 27,50 €
Feinstes Rindertatare serviert mit Triiffelmayo & Toast

GAMBAS AL AJILLO (B) 16,90 €

6 Stiick Black-Tiger-Garnelen | Knoblauch | Chili

HAUPTSPEISEN

ROMISCHE SUPPLI (ARANCINI-STYLE) (A,G,0)
Knusprige Reisbéllchen nach rémischer Art mit
geschmolzenem Mozzarella-Kern | Tomatensauce | Grana
Padano | Sriracha Sauce

ROTE BETE SALAT (G,H,0) 13,50 €
Rucola | Mandarinen | Feta | Walniisse | Balsamico-Creme

13,90 €

BRUSCHETTA TRIO (A,G) 14,90 €
Austernpilze | Bresaola | Burrata

BRESAOLA CARPACCIO (G) 17,90 €
Grana Padano | Rucola

GEGRILLTER OKTOPUS ,PULPO" (D,G,0) 19,90 €

Knoblauch-Zitronen-Triiffelpiiree | Belper Knolle | Kaviar

% MARTA'S SIGNATURE DISH
MARTAS ZWIEBELROSTBRATEN (G,L,0)

37,50 €

Rosa gebratenes Beiried vom Landmetzger Ignaz Schmid | Selleriepiiree | Rinderjus | Eingelegte Zwiebeln

EARTH & SEA RISOTTO (D,G,N)

31,50 €

Gegrilltes Sesam-Thunfischsteak (~150g) | Austernpilz-Risotto | Ziegenkaseballchen | Parmesan-Chips

GEBRATENER SPITZKOHL (VEGAN)
Getriiffeltes Kartoffelpiree | Zuckerschoten | Apfel-Zimt-Jus

TAGLIATELLE CON GAMBERETTI (A,B,D,G)

19,50 €

23,50 €

Leichte Knoblauch-Tomatensauce | 4 Stiick Black-Tiger-Garnelen

MARTAS KALBSBURGER (A,C,G,M)

Aus 100% Osterr. Kalbfleisch (180g) | Brioche Bun | Avocadocreme | Triiffelmayo | Eingelegte Zwiebeln

* KLASSIK BURGER
* CHEESEBURGER

BAR SNACKS & APERITIF

18,90 €
19,50 €

DESSERTS

POTATO WEDGES
Mit Ketchup & Mayonnaise

WURZIGE FETA-PISTAZIEN-CREME (A,G,H) 8,90 €

Serviert mit Ciabatta | Der perfekte Begleiter zu einem edlen
Glas Wein

KNOBLAUCHBROT (A,G)
Tipp: Perfekt zu unseren Gambas oder Vorspeisen

MARINIERTE OLIVEN
Kleine Schale

6,50 €

6,40 €

4,90 €

MOUSSE AU CHOCOLAT TORTCHEN (A,C,G)
Serviert mit erfrischendem Sorbet

HIMBEER-CHEESECAKE (A,C,G) 9,90 €
Himbeeren Fruchtspiegel | Serviert mit erfrischendem Sorbet

% TOP-EMPFEHLUNG: HAUSWEIN

0,5 Liter- 15,00 €] 1,0 Liter - 25,00 €

Exklusiv in edlen Karaffen erhaltlich (Wei8 oder Rot)

Feine Glas- und Flaschenweine finden Sie in unserer separaten
Weinkarte

10,50 €

Allergene: A (Gluten), B (Krebstiere), C (Eier), D (Fisch), G (Milch/Laktose), H (Schalenfriichte), L (Sellerie), M (Senf), N (Sesamsamen), O

(Sulfite)

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Abgaben.



M A RTA

GOURMET EMPFEHLUNG

VORSPEISE
Duett von Jakobsmuscheln & Garnelen (D,G,M,R) 19,50 €
Mangowiirfel | Avocadocreme | Forellenkaviar | knusprige Wan-Tan-Streifen

SUPPE

Saisonale Suppe (A,G) 7,20 €
Tagesfrische Empfehlung aus unserer Kiiche

HAUPTGANG

Rumpsteak vom Landmetzger Ignaz Schmid (240g) (C,G) 39,50 €
Feinstes Rindfleisch | Krduterbutter | Rosmarinkartoffeln
gegrilltes saisonales Marktgemiise | kraftvoller Rinderjus

DESSERT

Mousse-au-Chocolat-Tortchen (A,C,G,0) 10,50 €
Serviert mit erfrischendem Sorbet

% MARTA'S 4-GANG-MENU %

75,00 EUR pro Person
Inklusive korrespondierender Weinbegleitung zzgl. 17,50 EUR.

Feine Glas- und Flaschenweine finden Sie in unserer separaten Weinkarte.
Alle Gerichte sind selbstverstandlich auch a la carte erhéltlich. Die Zusammenstellung als Menii dient als Empfehlung
unseres Kiichenteams.

Allergene geméB Kennzeichnungsverordnung: A (Gluten), C (Eier), D (Fisch), G (Milch/Laktose), M (Senf), O (Sulfite), R (Weichtiere)
Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Abgaben.




MARTA

REGIONAL
SAISONAL

17:30 21:30 UHR

ZILLERTALER KASKRAPFEN (A, C, G) 21,50 €
(6. Janner bis 9. April)

Traditionelle Tiroler Spezialitat mit herzhafter Kasefiillung, serviert mit
frischem Beilagensalat.

SPARGEL MIT SAUCE HOLLANDAISE (C, G) 19,50 €
(10. April bis 24. Juni)

Vegetarischer Friihlingsgenuss serviert mit feinen Petersilienkartoffeln.

« zzgl. 2 Stiick Black-Tiger-Garnelen (B) +7,50€
+ zzgl. 1009 Beiried +9,50 €
EIERSCHWAMMERL-GULASCH (A, C, G, M) 27,50 €

(25. Juni bis 5. Oktober)

Vegetarisches Gulasch von frischen heimischen Pfifferlingen mit
Serviettenknodel, Wachteleier und Beilagensalat.

HIRSCHGULASCH A LA BOURGUIGNONNE (A, G, L, 0) 36,00 €
(6. Oktober bis 31. Dezember)

Klassisches Hirschgulasch serviert mit getriiffeltem Kartoffelpiiree,
gebratenen Austernpilzen, Belper Knolle und feinem Preiselbeer-Jus.

Passende Weinbegleitung zu unseren regionalen Gerichten fragen Sie gerne
beim Service nach.

Allergene: A (Gluten) | B (Krebstiere) | C (Eier) | G (Milch/Laktose) | L (Sellerie) | M (Senf) O
(Sulfite)

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Abgaben.



